LUNCHBROODJES [Tmm . .

keuze uit rustick wit of bruin, met liefde
gebakken door Bakkerij van Kempen

RUNDERCARPACCIO € 1500
mndermr . R tomay, rucola -
kappemes ooshewnool &
BURRATA © € 1600
bumm.l - rucola + zongedroogd
e PGPS T Gouliazot

TONLINSALADE €15.00
tonijn | paprike | kappertjes | rode ui |

omkommer | tomaat
HOT HONEY PULLED CHICKEN €1600

ulled chicken  hot honey saus - ljsbergsla

omkommer - paprika - rode ui
gefrituurde uitjes
caenxans © € 1500
warme geitenkaas - vijgen « Inoot - zong gd
M += bl Bagahal dressing

MEY FRIET OF BROOD € %9.00

KROKETTEN
mogelifk @ + € 200

UITSMUTER € 950
optioneel met ham « kaas - spek + € 1.50 per item

LUNCH MAIN

WET 'N WILD LUNCH €
paprikasoep - omondelschuofsel broodle mnd
vleesltrolcef broodje
rucola « walnoot - mogelijk ®E +

KIPWRAP

krokante kiphaasjes : chipotle 56 el
ijsher slo pcprllto - komkommer - rode ui - nacho's
mogelijk ®® + € 200

PULLED Cm‘lm
friet  pulled ch le - chedd
rode ui « paprika - chlpefle -mayonaise

KIPSATE €2200
thnd" +é < bkl enbd a

zoetzure komk ' } k-
gefrituurde uitjes

meerprijs extra satéstok + € 400

i derbu bun - ljsberg Ic¢m.°
250 gr runderburger - sesambun - |j s s -
spek - tomaat - augurk - ul - barbecuesaus

N
PANINI'S & SOEP Vv

© vieh OO VEGAN

Eajel”
© WETNWILDALPHEN
O wETENWILD

PANINI KAAS © €800
PANINI HAM - KAAS € 900
PANINI CAPRESE & €950
PAPRIKASOEP €850

1 . | 5 | ~ ~ ) 2 fd
SALADES
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de basis van de salades bestaat uit de sla
en baby spinazie - wordt geserveerd met brood
maaltijdsalode meerprijs €4.50

SALADE GEITENKAAS © € 1500
warme geitenkaas - vijgen : walnoot - zongedroogd

M 4 bl Koss bl icodressing

SALADE Cm € 1700
lundencar o p yonaise - fucolo.-

Par 13-~

koppedies cashewnoot

SALADE €1800
gombos ma rodi]s  tomaat - rode ui -
sesam - sesq resslng

\

WET ‘N WILD LUNCH

FRIET MET SNACK

KIPSATE

PANCAKES

KINDERLISJE

DESSERT
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LUIKSE WAFEL €950
warme Luikse wafel - bosvruchten : chocoladesaus -
slagroom : poedersuiker

SORBEY € 900

mango-ijs « citroenijs - rood fruit - slagroom

TIRAMISU-TRIFLE 18+ €800
éme - espl - Amaretto -

lange vlngers cacao

HEB JE EEN ALLERGIE? VERTEL MET OMS.




Nvliy,

HOOFDGERECHTEN

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet mu.y. de Ravioli en Vegan Rendang

VOORGERECHTEN

BROODJE DIP ©® € 8.00

molensteenbrood - pestodip STEAK OP m“ € 2500
200 g runderbiefstuk (do it yourself) - aspergetips - trostomaat -

PAPRIKASOEP ©® € 850 koolsla - kruidenboter - rodewi;nsaus

molensteenbrood - amandelschaafsel meer P"'l-s met gamba’s + € 650

RUNDERCARPACCIO €100 gki endij-satéstokken - satésaus - zoetzure komkommer - $4z%0

runde::arpa;cio > pesfomkayonoi§e ] rucoil‘o - Parmezaanse kaas - cass%%ekroe k -'2efrifuurde uitjes

zongedroogde tomaat - kappertjes - cashewnoot meerprijs extra satéstok + € 4.00

KNOFLOOK GAMBAS € 1500 SPARERIBS € 2800

6 gepelde gamba’s - knoflookolie - rode peper - peterselie - molensteenbrood 700 g Indisch gekruide spareribs - koolsla - knoflooksaus

CAPRESE © € 1500 RUNDERENTRECOTE € 3600

burrata - tomaat - pesto - basil cress - focaccia crostini 200 g runderentrecote - rodewijnsaus - haricots verts - trostomaat - aspergetips

Een premium red + white entrecote, geselecteerd op fijne marmering (bms 3+).
Tijdens het bakken smelt het vet wat zorgt voor een uitzonderlijk malse structuur,
sappige bite en volle, rijke rundsmaak.

SALADES XXL BURGER €2400

250 g runderburger - sesambun - ijsbergsla - kaas - spek - tomaat - augurk - ui -
¥ S L " arbecuesaus

De basis van de salades bestaat uit gemengde sla en baby spinazie -

wordt geserveerd met brood - madltijdsalade meerprijs € 4.50 PULLED CH € 1450

friet - pulled chicken - guacamole - cheddar - rode i - paprika - chipotle-mayonaise
SALADE GEITENKAAS © € 1500 ZALM IN PAPILLOT € 2500

warme geitenkaas - vijgen - walnoot - zongedroogde tomaat - 180 g zalmfilet - aspergetips - courgette - trostomaat - kruidenolie - citroen
blauwe bes - balsamicodressing

KABELJAUW €2800
SALADE CARPACCIO € 1700 180 g kabeljauw - rode currysaus - paprika - haricots verts - rode ui - sesam - kroepoek
runden:arpodccio : pesfon':ayonaise ' ruco‘l‘a - Parmezaanse kaas - meerprijs met gamba'’s + € 650
zongedroogde tomaat - kappertjes - cashewnoot

g e raviou © € 1700

SALADE GAMBAS € 1800 ricotta-spinazieravioli - truffelsaus - bospaddenstoelen - tomaat - Parmezaanse kaas -
gamba’s - mango - radijs - tomaat - rode ui - sesam - sesamdressing krokante salie

VEGAN RENDANG ©©® € 1500

_vegan rendang - jasmijnrijst - sajoerboontjes - atjar - gefrituurde uitjes - cassavekroepoek

DESSERTS pejtl

LUIKSE WAFEL €950
warme Luikse wafel - bosvruchten - chocoladesaus - slagroom - poedersuiker
3 GANGEN EXPERIENCE | VOORGERECHT, HOOFDGERECHT EN DESSERT e s
SHARED PLANK VOORGERECHT mango-ijs - citroenijs - rood fruit - slagroom
SHARED PLANK HOOFDGERECHT CREME BROLEE € 900
SHARED PLANK DESSERT vanillecreme - gekarameliseerde rietsuiker
FRAMBOZEN CHEESECAKE €1000
Bastognebodem - roomkaas - framboos : pistache:ijs
TR CHOCO-TOMPOUCE €950
®VvEGA DOVEGAN 3 w - melk- en witte chocolademousse - krokant brickdeeg - hazelnootroomijs
L TIRAMISU TRIFLE 18+ €850
7 “ mascarponecréme - espresso - Amaretto - lange vingers - cacao



